FOTOS AMOSTRAS APRESENTADAS
COOPRAF




FOTOS AMOSTRAS APRESENTADAS
COOPRAF

Mandioca



gL

FOTOS AMOSTRAS APRESENTADAS

COOPRAF

Inhame



a1
FOTOS AMOSTRAS APRESENTADAS

COOPRAF

Abobrinha



FOTOS AMOSTRAS APRESENTADAS @
COPACON

Fuba

FICHAS TECNICAS ANEXADAS NO PROCESSO FiSICO 0002

VOLUME_oi__, FOLHAS 323,343,334



FOTOS AMOSTRAS APRESENTADAS
~ COPACON

Fuba

>
L

FICHAS TECNICAS ANEXADAS NO PROCESSO FISICO 0002

VOLUME_.0L__, FOLHAS 342,333 24
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FICHAS TECNICAS ANEXADAS NO PROCESSO FISICO 0002

VOLUME_oL __, FOLHAS_ 119,320,321
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Feijao preto
FICHAS TECNICAS ANEXADAS NO PROCESSO FiSICO 0002

VOLUME_oL __, FOLHAS_319, 330, 33]
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FICHAS TECNICAS ANEXADAS NO PROCESSO FISICO 0002

VOLUME_©)__, FOLHAS_335, 336
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FICHAS TECNICAS ANEXADAS NO PROCESSO FiSICO 0002

VOLUME_©oi__, FOLHAS_343 226
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Leite em po

FICHAS TECNICAS ANEXADAS NO PROCESSO FISICO 0002

VOLUME_0)__, FOLHAS_ 210,111 _
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Feijao preto
FICHAS TECNICAS ANEXADAS NO PROCESSO FISICO 0002

VOLUME_et __, FOLHAS_139,131_
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FICHAS TECNICAS ANEXADAS NO PROCESSO FiSICO 0002

VOLUME_QO\ __, FOLHAS_ 128,139,140, 14\



PRODUZIDO POR: t . q - .
reomcs e Manteiga de primeira
wosros s oy alidade com sal

feid 17, M3 Ti3d o
32 i« T §E8:.7

porcao de 10g
(1colher de sopa)

Frases de Adveriéncia :
-alérgico:contém
derivados do leite
.Contém lactose
-N3o contém gluten.

Ingredientes :

Creme de leite

pasteurizado e Cloreto

ity S ATER O de Saédiolsal)

«Contetdo :500¢g
«Embalagem:16x500G
+EAN: 7895088334845

Validade 120 Dias




PREFEITURA

GOVERNO 2017-2020

Secretaria Municipal de sadude
Departamento de Vigilancia Sanitdria

Numero: 01/2022

O coordenador de Vigilancia Sanitéria do municipio de Rio Novo, estado de Minas Gerais, de
acordo com a legislagdo vigente e tendo em vista a regularidade do processo em que €
interessado FUBA CAMONGE, resolve conceder-lhe ALVARA SANITARIO pelo periodo de 01
(um) ano, que o habilita a manter a atividade de FABRICACAO E COMERCIALIZAGAO DO FUBA.

S/n — Zona Rural, Rio Novo-MG, sob a responsabilidade Gilda do Nascimento

Sitio Camonge,
Ferraz, CPF: 84461799620

Rio Novo, 29 de ndvembro de 2022

L 247

C/ Ana Carolina Barros Viei"é Neves Maia
Fiscal da Vigilancia Sanitaria

Observagao:

1- A taxa de expediente devida foi recolhida por meio de DAM.

2-Este documento deverd ser afixado no estabelecimento em local visivel ao publico.

3-0 presente alvara deverd ser renovado anualmente de acordo com o disposto no art.85 do
codigo de saude de Minas Gerais Lei N213.317/99.

4-0 presente documento podera ser cassado a qualquer momento por irregularidade no

estabelecimento.

WWW.F(OHOVO.H'\Q.QOV o r
PRAGCA PREFEITO RONALDO DUTRA BORQES, 01 - CENTRO - RIO NOVO/mMQa ara
TELEFONE: 32 3274.1228 - g-blnoto@rlonovo.mq.gov.br %dos




FICHA TECNICA

Produto: Fuba de Moinho de Pedra

Marca: Camonge

Proponente: Cooperativa Regional de Produtores, Trabalhadores Rurais da Economia Familiar.
CNPJ: 20.119.311/0001-81. |.E: 002.346.979.00-60

Enderego: Avenida Getulio Vargas, n? 200, LOJA 08 — Centro, CEP: 36.010-110, Juiz de Fora —
MG, Telefone: (32) 3211-5629.

Ingredientes: Milho — Produto natural e sem conservantes, produzido através da moagem do

milho.
Beneficiado e embalado por: Gilda do Nascimento Ferraz.

Informagdo Nutricional

Fubd de Moinho de Pedra
Informagdo Nutricional por¢do de 50g (% xicara)
Quantidade por porgdo %VD (*)
Valor Energético 181 Kcal / 760k] : 9%
Carboidratos 38¢g 13%
Proteinas 41g 5%
Gorduras totais 1,8¢g 3%
Gorduras Saturadas 03¢g 1%
Gorduras Trans ND ND
Fibra Alimentar 3,78 15%
Sédio 18 mg 1%

*\/alores diarios com base em uma dieta de 2000Kcal ou 8400KJ. Seus Valores diarios podem
ser maiores ou menores dependendo das suas necessidades energeéticas.

Apresentacdo do Produto: Embalagem Plastica de 1 kg

Armazenamento e Conservacdo: Local fresco e embalagem fechada, apos aberto conservar na
geladeira. :

Validade do Produto: 60 dias

Registro: Alvard da Vigilancia Sanitaria Municipal

Responsavel Técnico: Fernanda Gargiulo — Nutricionista ( CRN9 — 16463)
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FICHA TECNICA

PRODUTO: FEIJAO PRETO COMUM CLASSE: PRETO GRUPO : IN NATURA
PRODUTOR : RAMON VIEIRA DOS REIS ( AGRICULTOR FAMILIAR)

EMBALADO POR : : RAMON VIEIRA DOS REIS ( AGRICULTOR FAMILIAR)
RESPONSABILIDADE TECNICA: : RAMON VIEIRA DOS REIS ( AGRICULTOR FAMILIAR)
CPF: 071.469.786-99

END: fazenda do pombal

GUIDOVAL -MG

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgao de 60g (1/2 xicara)

QUANT. POR PRCAO % VD

Valor energético 205KC=861 K 10%
Carboidratos 38g 13%
Proteinas 12g 16%
Gorduras totais 0,6g 1%

Gorduras saturadas Og 0%

Gorduras trans 0g 0%

Fibra alimentar 11g 44%
Sédio <5,0mg <1%
ferro 4,8 mg 34%

Valores diarios de referencia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 k]. Seus
valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades

energéticas. Fonte : FEMA

/

/

PRAZO DE VALIDADE 4 MESES APOS A DATA DE FABRICACAO




CIMPAR

Certificado de Registro no S.1.M. A

o

= oo ———— S AT R r-._.;....-...‘.,,»,...A.,......,..,.. —
Razdo social: SITIO CAMONGE ¥ . N° 041/22

{CIassuﬂcagﬁo do Estabelecnmento ou Produtos. Granja AVICOIa

Bairro/Distrito/Comunidade: ~ Nimero: " Municipio:
! Estrada do Camonge / Zona S/N Rio Novo

' Ins. Estadual: 003631064. 00-03 CNPJ/CPF: 832.397.406-30

|

| Responsével Técnico:
| Maria Virginia do nascimento Ferraz

N° do CRMV:

i_ﬁéépdnsével Legal: Maria Virginia do nascimento Ferraz
i

Rio Novo, 27 de janeiro de 2022

Prefeito Rio Novo ~ Presid te AMPAR/ClMPAR
; N B G. /
 Arergonel. Tud. ¥ Joud -
Médico Veterinario S.1.M. Secr%tM e tivo C|MPAR

‘ ESTE CERTIFICADO E VALIDO POR DOIS ANOS A PARTIR DA DATA DE SUA EMISSAQ
[ 0 Presente certificado devera ser renovado bienalmente, a partir da data de expedi¢do.
3

O Presente documento poderd ser cassado a qualquer momento, por irregularidade no
Estabelecimento.




FICHA TECNICA OVO

Produto: Ovos Caipira
Marca: Granja Camonge

Proponente: Cooperativa Regional de Produtores, Trabalhadores Rurais da Economia Familiar.
CNPJ: 20.119.311/0001-81. I.E: 002.346.979.00-60

Endereco: Avenida Getulio Vargas, n2 200, LOJA 08 — Centro, CEP: 36.010-110, Juiz de Fora —
MG, Telefone: (32) 3211-5629.

Beneficiado e embalado por: Maria Virginia do Nascimento Ferraz

Informagao Nutricional

OVOS CAIPIRA
Informacédo nutricional de 1 unidade 55 g

Quantidade por porgao %VD (*)
Valor Energético 90 kcal / 378 kj 5%
Carboidratos 1,1g 0
Proteinas 6,68 9%
Gorduras totais 558 10%
Gorduras Saturadas 2,2:8 10%
Gordura Trans 0 0
Fibra Alimentar 0 0
Sodio 66 mg 3%

*Valores diarios com base em uma dieta de 2000Kcal ou 8400KJ. Seus Valores didrios podem
ser maiores ou menores dependendo das suas necessidades energéticas.

Apresentacdo do Produto: Embalagem de papeldo ¢/ 30 unidades
Armazenamento e Conservacdo: Armazenar preferencialmente refrigerados
Validade do Produto: 20 dias em local seco e arejado, 30 dias sob refrigeragao
Registro: Certificado de Registro no S.I.M 041/22

Responsavel Técnico: Fernanda Gargiulo — Nutricionista ( CRN9 — 16463)
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£y PLANO APPCC
r\%.f‘ N A :
{oombosto FORMULARIO E ~ Composig&o do

produto

APPCC

Emissao: Junho 2018

Revisdo: 02

Revisado: 08/06/2020

Péagina: 07 de 26

NOME DO-PRODUTO: Manteiga com sal 200g e 500g

MATERIA PRIMA: Creme de leite

INGREDIENTES SECOS: Cloreto de Sddio (Sal)
INGREDIENTES LIQUIDOS: Né&o se aplica
MATERIAL DE EMBALAGEM: Pote de polipropileno.
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PLANO APPCC

FORMULARIO D - Descrigao do produto

APPCC
Emisséo; Junho 2018

Revisédo: 02

Revisado:08/06/2020
Pagina: 06 de 26

NOME DO PODUTO

Manteiga com sal 200g e 500g(REGISTRO NO SIF/DIPOA N°
0014 — 003 - 008/1 083)

CARACTERISTICA'DO PRODUTO FINAL (fisico-q

Parametro

Umidade até 16%

Gordura no extrato seco entre 56 a 63 %

Bolores e Leveduras a 1 x 10" a 1,0 x 10°UFC/g

Coliformes 30/35°C até 1x10° NMP/g

Coliformes 45°C até 1x10" NMP/g

Estafilococos coagulase posit. 1 x 10" a 1x 10 ° NMP/g

Consisténcia: untavél.

Textura: cremosa, fina, lisa.

Formato: Variavel

Cor: caracteristico

Odor: caracteristico.

‘Odor: caracteristico.

Sabor: Creme levemente acido, opcionalmente salgado
_para a manieiga.

-Sabor: Creme levernente: ac:d " apmonalment}a’ &
“salgado para:manteiga. “ L

Uso Pretendido

Consumo direto; preparagoes cuhnanas dlversas

Uso nédo Pretendido

Este produto n&o & indicado para dietas com
restricdo de lactose.

Caracteristicas da embalagem

Primaria — embalagem em potes de
polipropileno,
Secundaria — embalagem em caixas de papeldo.

instrugdes contidas no rétulo

-Ingredientes;

-Nao contém gllten;

-Alérgicos: contém leite e derivados;
-Contém lactose

-Informacéo nutricional;

-Prazo de validade;

-Mantenha resfriado de 2 a 7 °C;
-Ap6s aberto, consumir em até 20 dias;
-Telefone de contato;

-Dados da Empresa;

-Selo de Inspecdo Federal.

Prazo de validade

90 dias.

Forma de distribuicdo

Varejo proprio e rede de distribuidores.

Local de venda

Supermercados, padarias, mercearias, lojas de
conveniéncia, etc. Territério Nacional.

Controles especiais durante distribuicao e
venda

Manter o bau refrigerado com unidade
refrigeradora entre 2 a 7°C.




PLANO APPCC

FORMULARIO C - Equipe APPCC

APPCC

Emisséo: Junho 2018

Revisao: 02

Revisado:08/06/2020

Pagina: 05de 26

5. Equipe Multidisciplinar

Nome Funcgao Atribuigédo Cargo na
Empresa
Mateus Valente Pires Coordenador do Coordenar implantagéo, | Controle de
Programa execugao, qualidade
monitoramento e

verificacao do programa.

Leandro Lopes Barbosa

Sub - Coordenador

Coordenar
execucao,
monitoramento.

implantacéo,

Coordenador de
Producéo

Carlos Antdnio Soares
de Souza Junior

Relator

Monitoramento e
checagem do programa,
providenciando a tomada
de acdes corretivas
cabiveis, quando
necessario.

Financeiro

Valquilene Moreira

Relator

Monitoramento e
checagem do programa,
providenciando a tomada
de acbes corretivas
cabiveis, quando
necessario.

Auxiliar de
Laboratério

Joel Ribeiro Soares

Secretario

Monitoramento e
checagem do programa,
providenciando a tomada
de agbes corretivas
cabiveis, quando
necessario.

Auxiliar de
Producao

Adriana

Sub-Secretario

Monitoramento e
checagem do programa,
providenciando a tomada
de acbes corretivas
cabiveis, guando
necessario.

Auxiliar de
Produgao




APPCC

PLANO APPCC Emisséo: Junho 2018

FORMULARIO B — Organograma da | Revisao: 02

empresa Revisado: 08/06/2020
Pégina: 04 de 26

4. ORGANOGRAMA DA EMPRESA
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