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16.3.2. O Municipio mantera em seu sitio, informagdes referentes aos Termos de
Colaboragéo celebrados e seus respectivos planos de trabalho, em dados abertos e
acessiveis.

16.3.3. A OSC devera divulgar em seu sitio oficial, quando houver, e em locais visiveis de
sua sede social e dos locais que exerca suas agdes, desde a celebragéo do Termo até 180
(cento e oitenta) dias apos a apresentagdo da prestagao de contas final, relagdo de todas
as parcerias celebradas com a administragéao publica.

16.3.4. Poder&do ser admitidas medidas complementares, necessarias para a efetivagéo
das ag¢des de transparéncia e controle social.

16.5. Dos bens e direitos remanescentes

16.5.1. Sera obrigatdria a estipulagdo do destino a ser dado aos bens remanescentes da
parceria.

16.5.2. Em cumprimento ao art. 36, paragrafo Unico, da Lei n° 13.019, 2014, os bens
remanescentes adquiridos com recursos transferidos poderéo, a critério do administrador
publico, ser doados quando, apds a consecugio do objeto, ndo forem necessarios para
assegurar a continuidade do objeto pactuado, observado o disposto no respectivo Termo e
na legislagao vigente.

16.5.3. De acordo com o Art. 42, X, da Lei n® 13.019, de 2014, sera clausula essencial do
Termo de Colaboragéo, a definigdo, se for o caso, da titularidade dos bens e direitos
remanescentes na data da conclusdo ou extingdo da parceria e que, em razdo de sua
execugao, tenham sido adquiridos, produzidos ou transformados com recursos repassados
pela administragéo publica.

17. COMPOSIGAO E FORMAGAO DE PRECO
17.1. Resumo do Valor Unitario da Refeicéo e metodologia de formagéo de prego

17.1.1. O presente Termo de Referéncia tem como estimativa o pagamento de 100% das
despesas para a execugdo do servico da operagdo e do fornecimento de refeicdes em
Cozinha Comunitaria - equipamento publico de seguranga alimentar e nutricional.

17.2. Os valores foram definidos considerando custos operacionais fixos, com mao de obra
minima necessaria, custos indiretos de consumo (materiais de higiene e limpeza; gas;
energia eletrica; agua; telefone e internet; descartaveis e material de escritorio) e despesas
de ocupagéo (locagéo e IPTU), de acordo com as Tabelas 3, 4 e 5.

17.3. O valor da refeigdo a ser fornecida foi baseado na composicdo de géneros
alimenticios para a composigdo nutricionalmente balanceada, no valor unitério de R$ 6,42
(seis reais e quarenta e dois centavos), de acordo com a Tabela 6.
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reabilitagdo perante a autoridade que aplicou a penalidade, que ocorrerd quando a @
Organizagao da Sociedade Civil:

a) ressarcir a administragao publica pelos prejuizos resultantes; e

b) apos decorrido o prazo de 02 (dois) anos da aplicagao da sancao de declaragao de
inidoneidade.

16. DISPOSIGOES FINAIS
16.1. Requisitos para Celebragao do Termo de Colaboragao

16.1.1. A celebracao e a formalizagao do Termo de Colaboragdo dependem da indicagao
expressa de prévia dotagdo orgamentaria para execugao. (Art. 35, Il, da Lei n°
13.019/2014).

16.1.2. Somente sera aprovado o plano de trabalho que estiver em consonancia com a
proposta ja apresentada, observados os Termos e Condigdes do edital e da Lei n® 13.019,
de 2014.

16.1.3. A formalizagdo do Termo de Colaboragédo s6 se efetivara apds a aprovagdo do
Plano de Trabalho.

16.1.4. Nao sera exigida contrapartida financeira como requisito para celebracdo de
parceria, facultada a exigéncia de contrapartida em bens e servigos cuja expressdo
monetaria sera obrigatoriamente identificada no Termo de Colaboragdo ou de fomento.
(Art. 35, §1°, da Lei n® 13.019/2017).

16.1.5. Caso a OSC vencedora nao apresente situagdo regular no ato da assinatura do
Termo de Colaboragédo, ou venha se recusar a celebra-lo, injustificadamente, dentro do
prazo estabelecido e na vigéncia da sua proposta, sujeitar-se-a as sanc¢des cabiveis,
reservando-se a Prefeitura de Juiz de Fora, o direito de, independentemente de qualquer
aviso ou notificagao, convocar os remanescentes.

16.2. Dos Rendimentos da Aplicacao Financeira

16.2.1. Os rendimentos serdo obrigatoriamente aplicados no objeto pactuado, dentro do
prazo de execugdo, estando sujeitos as normas e condicdes de prestagdo de contas
exigidas.

16.3. Da transparéncia e divulgacao das agdes

16.3.1. O Municipio e a OSC deverao dar publicidade e promover a transparéncia das
informacoes referentes a selegéo e a execugao dos Termos de Colaboracéo.
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Organizagao da Sociedade Civil, devidamente formalizada e justificada, a ser apresentada
a Administragao Publica, por termo aditivo, no prazo minimo de 30 (trinta) dias antes do
término de sua vigéncia, nos seguintes casos:

a) ampliagao de até trinta por cento do valor global;

b) redugao do valor global, sem limitagao de montante;

c) prorrogacao da vigéncia, observado o limite maximo de 60 (sessenta) meses.
d) reformulagao do Plano de Trabalho, mediante justificativa fundamentada; ou

e) alteragao da destinagao dos bens remanescentes.

14.3. A prorrogagao de oficio da vigéncia deve ser feita pelo MUNICIPIO quando este der
causa a atraso na liberagéo de recursos financeiros, limitada ao exato periodo do atraso
verificado.

15. SANGOES

15.1. Quando a execugao da parceria estiver em desacordo com o plano de trabalho e com
as normas da Lei n® 13.019, de 2014, e legislagdo especifica, a Administracdo Publica
podera aplicar & Organizagéao da Sociedade Civil as san¢des descritas abaixo.

a) adverténcia;
b) suspensao temporaria; e
c) declaragao de inidoneidade.

15.2. E facultada a defesa do interessado no prazo de 10 (dez) dias uteis, contados da
data de abertura de vista dos autos processuais.

15.3. A adverténcia tem carater preventivo e sera aplicada quando verificadas
impropriedades praticadas pela Organizagdo da Sociedade Civil, no dmbito da parceria
que n&o justifique a aplicagdo de penalidade mais grave.

15.4. A suspensdo temporaria sera aplicada nos casos em que forem verificadas
irregularidades na celebragédo, execug@o ou prestagdo de contas da parceria e ndo se
justificar a imposicéo da penalidade mais grave, considerando-se a natureza e a gravidade
da infragéo cometida, as peculiaridades do caso concreto, as circunstancias agravantes ou
atenuantes e os danos que dela provieram para a Administracéo Publica.

15.5. A declaragéo de inidoneidade impede a Organizagdo da Sociedade Civil de participar
de chamamento publico e celebrar parcerias ou contratos com a Administragdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢éo ou até que seja promovida a
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12.3. Indicar Gestores para o monitorarnento e fiscalizagdo da execugdo dos servigos,
objeto do Termo de Colaboracgao.

12.4. Efetuar a transferéncia dos recursos financeiros previstos para execugao do objeto
do Termo de Colabcragao, conforme cronograma de desembolso.

12.5. Analisar e aprovar, ou nao, as prestagdes de contas encaminhadas pela OSC.
12.6. Arquivar todos os documentos pertinentes a parceria por no minimo 5 (cinco) anos.

12.7. Aprovar o cardapio mensal apresentado pela OSC e os relatérios semanais do
fornecimento das refeicdes.

13. DA FISCALIZAGAO

13.1. O Municipio exercera a funcéo fiscalizadora e de monitoramento dentro do prazo de
execugao/prestagéo de contas do Termo de Colaboracao, ficando assegurado aos seus
agentes qualificados, o poder discricionario de reorientar e de acatar, ou nao, justificativas
com relagao as disfungdes porventura havidas na execugao.

13.2. Poderéo ser realizadas visitas técnicas in loco, nas hipoteses em que for essencial
para verificagdo do cumprimento do objeto, devendo ser consignado em relatério
circunstanciado.

13.3. A prestagao de contas tem como objetivo demonstrar e verificar resultados, e devera
conter elementos que permitam avaliar a execugao do objeto e o alcance das metas.

13.4. Para fins de prestagdo de contas a OSC devera apresentar os relatérios de execugdo
conforme disposto no Termo de Colaboracgao.

14. VIGENCIA E DAS HIPOTESES DE ALTERACAO

14.1. A presente parceria vigorara até 12 (doze) meses, contados a partir da data de
assinatura do Termo de Colaboragéo, sendo admitida sua prorrogacéo, nos termos da
minuta de instrumento de avenga, que integra este Edital como anexo, por interesse das
partes até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizacdo formal da
autoridade competente e observados os demais requisitos elencados em lei, em especial
os constantes no art 58 da Lei n°® 13.019, de 2014.

14.2 A Administragdo Municipal podera autorizar ou propor alteragdo do Termo de
Colaboragéo ou plano de trabalho, apds respectivamente, solicitagdo fundamentada da
organizagéo da sociedade civil ou sua anuéncia, desde que nado haja alteracido de seu
objeto, A vigéncia da parceria podera ser alterada, por aditamento, mediante solicitacdo da
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11.27. Facilitar a fiscalizagdo procedida por 6rgdos competentes, no cumprimento de

normas, cientificando a Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento o
resultado das inspegodes.

11.28. Atender aos usuarios, fornecedores, funcionarios publicos, visitantes, e outros com
eficiéncia, urbanidade e cortesia, podendo o Municipio exigir a retirada daqueles cuja
conduta seja julgada inconveniente.

11.29. Manter equipe composta por profissionais de nutricdo de nivel superior, inscritos no
respectivo conselho, em numero e regime de trabalho para desenvolver as atividades
relacionadas com o abastecimento e produgéao de refeigoes.

11.30. Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos tais como de forma
a se obter ampla higienizagéo dos alimentos, equipamentos e utensilios, bem como das
maos de funcionarios que manipulam alimentos.

11.31. Encaminhar ao Municipio os cardapios mensais elaborados com 20 (vinte) dias de
antecedéncia para aprovacao da gestdo. Eventuais mudangas nos mesmos, deverao ser
comunicadas e justificadas na prestacdo de contas mensal e necessitardo de aprovagéo
para serem validadas e remuneradas nas condigbes do Termo de Colaboragéo, que tem
como base esse Termo de Referéncia.

11.31.1. Pode a Administragdo Municipal a qualquer tempo solicitar relatérios semanais
das refeicoes fornecidas para acompanhamento de cardapio, a fim de verificar a
recorréncia de modificagdées no cardapio.

11.32. Retirar diariamente do local dos servigos o lixo, resultado de suas atividades,
sempre acondicionados em sacos plasticos proprios para tal fim, de acordo com as normas
fixadas pelo 6rgao competente.

11.33. Promover capacita¢cdo do seu quadro funcional no que se refere as Boas Praticas
de Produgéo e Manipulagdo de Alimentos, bem como, de atendimento e da gestdo dos
residuos provenientes dos servigos prestados.

11.34. Manter durante a vigéncia do contrato, todas as condigdes de habilitagio exigidas.

11.36. Cumprir o minimo 3 (trés) horas de atendimento ao publico para o fornecimento
das refeigdes conforme estabelecido no Termo de Colaborag3o.

12. OBRIGAGAO DO MUNICIPIO
12.1. Manter a supervisdo, acompanhamento, controle e avaliagdo da execugéo do objeto.

12.2. Disponibilizar sistema informatizado para gestdo, supervisdo, acompanhamento,
controle e a avaliag&do da execugéao do objeto, assim contratado pela administracéo.
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11.17. Manter didlogo permanente com o Municipio visando o monitoramento e fiscalizagéo
do servico, bem como para determinar as prioridades, garantindo o seu pleno
funcionamento.

11.18. Responsabilizar-se por danos a saude dos usuarios de acordo com o que
estabelece os padrées microbiologicos dos alimentos para consumo.

11.19. Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte do Municipio, através de
servidores indicados e tecnicamente qualificados, cumprindo todas as orientagoes,
prestando todos os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas,
para o fiel desempenho das atividades.

11.20. Responsabilizar-se por qualquer acidente que venha vitimar seus empregados ou
terceiros quando em servigo, por tudo quanto as leis trabalhistas e previdenciarias
assegurem e demais exigéncias legais para o exercicio da atividade objeto do contrato de
prestacdo de servigos, sendo que a sua inadimpléncia com referéncia a estes encargos
nao transfere ao Municipio a responsabilidades de seu pagamento nem onera o objeto do
Termo de Colaboragao firmado.

11.21. Responsabilizar-se a fornecer tantos empregados quantos necessarios ao perfeito
atendimento do presente contrato, bem como pelo fornecimento de refeigdo, transporte,
servico de medicina do trabalho, indenizagdes ou qualquer outro beneficio seja de que
natureza for, ficando tais encargos sob sua responsabilidade de acordo com a legislagao
em vigor.

11.22. Adotar todos os critérios de seguranga, tanto para os empregados quanto para a
execugao do servico em si, inclusive as normas internas e de seguranga no trabalho com
fornecimento de equipamentos apropriados conforme legislagao vigente.

11.23. Manter quantidade suficiente de géneros alimenticios, produtos de limpeza,
descartaveis, todos de qualidade comprovada, para o atendimento das condigdes do
Termo de Colaboragéo, de forma que durante o atendimento ao publico, de no minimo 3
(trés) horas diarias, nao falte nenhum dos itens para a composigéo do cardapio.

11.24. Responsabilizar-se pela reposicao de papéis descartaveis (papel-toalha e papel
higiénico), sabonete liquido e alcool em gel para maos nos refeitdrios e toaletes, sempre
que necessario.

11.25. Zelar para que as instalagbes e areas adjacentes se mantenham em condigbes de
perfeita higiene, na forma determinada pelos 6rgaos competentes, com o fornecimento de
todos os materiais e equipamentos necessarios a sua execugao.

11.26. Cumprir as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranga do
trabalho.
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11.4. Assumir inteira responsabilidade civil e administrativa por danos e prejuizos causados
por descumprimento, omissdes ou desvios na qualidade técnica do objeto do edital.

11.5. Nao transferir, ceder ou caucionar o Termo de Colaboragao firmado a terceiros, no
todo ou em parte, sem o prévio consentimento do Municipio.

11.6. Entregar o produto/servigo descrito no objeto, nos prazos previstos no Termo de
Colaboragao.

11.7. Manter durante toda a execucao do Termo de Colaboragao firmado, compatibilidade
com as obrigagdes por ele mantidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagédo
exigidas no chamamento.

11.8. Apresentar durante a execug¢ao do Termo de Colaboracgao firmado, se solicitado,
documentos que comprovem estar cumprindo a legislagao em vigor quanto as obrigagées
assumidas.

11.9. Nao utilizar o Termo de Colaboragao firmado como garantia de qualquer operagao
financeira.

11.10. Aplicar de forma satisfatoria os recursos disponiveis, evitando qualquer desperdicio.
11.11. Responsabilizar-se por qualquer ocorrido relacionado a impericia profissional.
11.12. Cumprir as exigéncias contidas no Termo de Referéncia.

11.13. Executar o objeto do Termo de Referéncia, segundo normas e recomendacgdes da
Secretaria de Saude (Vigilancia Sanitaria) e atender também as normas do Manual de
Boas Praticas de Elaboragdo de Alimento e Prestagdo de Servigos, de acordo com a
Portaria N°. 1.428/93 do Ministério da Saude, e das normas e recomendagdes das
entidades similares no ambito desta Cidade e Estado.

11.14. Contratar/disponibilizar pessoal técnico/administrativo, adequado e disponivel para a
execugao completa do objeto, bem como da qualificagdo de cada um dos membros da
equipe tecnica que se responsabilizara pelo trabalho, devidamente registrado na entidade
competente.

11.15. Arcar com todas as despesas e custos decorrentes da execugdo do objeto, bem
como dos tributos, obrigagbes trabalhistas e sociais, seguros e todos os demais custos
diretos e indiretos, necessarios a execugéo do objeto deste chamamento.

11.16. Fornecer todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes utilizados
na elaboragéo das refeicbes, obrigatoriamente de primeira qualidade, em perfeitas
condigOes sanitarias, dentro do prazo de validade e com boa apresentagéo visual.
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(FGTS), férias, décimo terceiro salério, saldrios, verbas rescisérias e demais encargos
sociais e trabalhistas proporcionais ao periodo de vigéncia da parceria (art. 42, do Decreto
n° 8.726, de 2016).

8.6.2. Diarias referentes a deslocamento, hospedagem e alimentagdo nos casos em que a
execucao do objeto da parceria assim o exija.

8.6.3. Custos indiretos necessarios a execugao do objeto, pactuado no Plano de Trabalho
da parceria, seja qual for a proporgao em relagéo ao valor total da parceria.

8.10. Aquisicao de equipamentos e materiais permanentes essenciais a consecugéo do
objeto e servigos de adequacao de espaco fisico desde que seja previamente autorizado
pelo gestor da parceria.

9. REGIME DE EXECUGAO

9.1. Os servigos objeto deste Termo de referéncia serdo prestados de forma parcelada,
conforme pactuagéao no Termo de Colaboragéo.

10. DA FORMA DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

10.1. Nao havendo a manifestacao de recurso, a Comissdo de Selecdo estabelecida
conforme Portaria n® 22/2023 - SEAPA, adjudicara o objeto do chamamento a proponente
vencedora, para posterior homologacgéo do resultado pela autoridade superior.

10.2. Ocorrendo a manifestagéo da interposigéo de recurso, apos o julgamento do recurso,
a autoridade superior adjudicara o objeto licitado a proponente vencedora, homologando o
resultado, que devera ser enviado para publicagéo no sitio eletrénico oficial do Municipio.

10.3. Demais atributos conforme condig¢des editalicias.

11. OBRIGAGOES DA ORGANIZACAO DA SOCIEDADE CIVIL

11.1. Disponibilizar o servigo descrito no objeto, no local indicado conforme estabelecido no
Termo de Colaboragao firmado;

11.2 . Assegurar a boa qualidade dos produtos e servigos;

11.3. Dispor de computador para instalacdo de sistema informatizado para gestdo e
controle das refeicées fornecidas aos usuarios.

45



e etatnie
7.4.2. O valor total de recursos disponibiiizados para a execugdo do servico de
fornecimento de alimentagdo com género alimenticio sera dividido em parcelas mensais
de até R$ 57.780,00 (cinquenta e sete mil, setecentos e oitenta reais), referente ao nimero
de refei¢cdes servidas considerando o vaior unitario. Podendo chegar ao montante anual de
até R$ 693.360,00 (seiscentos e noveniz e trés mil e trezentos e sessenta reais).

7.5. Em razdo da necessidade de minima de operagcdao do equipamento de seguranga
alimentar e nutricional, as parcelas fixas referentes a operacionalizagdo, calculadas em
trés faixas, serao pagas até o quinto dia util do més em execugao.

7.6. As parcelas referentes ao numero de refei¢gdes fornecidas, valores unitarios de género
alimenticio, serdao pagas apos a aprovacao da Prestagdao de Contas Mensal, no més
subsequente ao de execugéo.

7.7. A liberacao de parcelas podera ser retida nas hipéteses previstas no art. 48 da Lei n°
13.019, de 2014.

8. CONDIGCOES DE EXECUGAO
8.1. Execugédo do Objeto

8.2. O objeto devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
pactuadas e a legislagao pertinente, respondendo cada uma pelas consequéncias de sua
inexecucgao total ou parcial.

8.3. A execucgao do objeto deve ocorrer em estrita observancia ao constante no Plano de
Trabalho parte integrante do Termo de Colaboragéo.

8.4. A OSC devera observar, na contratagdo de servigos ou na aquisicdo de bens
vinculados a execugéo do objeto, os termos de que trata o art. 45 da Lei n.° 13.019, de
2014 e suas alteragbes, bem como verificar a compatibilidade entre os valores previstos
para realizagdo da despesa e o valor efetivo.

8.5. A OSC se obrigara a facilitar a supervis&o e a fiscalizagdo do Municipio, permitindo-lhe
efetuar acompanhamento in loco e fornecer, sempre que solicitado, as informacées e os
documentos relacionados com a execugdo do objeto.

8.6. Todos os recursos da parceria deverao ser utilizados para satisfagdo do objeto,
inclusive para garantir a execugdo do servico com a manutengdo de equipe exigida no
Termos de Referéncia durante toda a vigéncia da parceria, observado o seguinte.

8.6.1. Remuneragédo da equipe empregada da execugdo dos servigos previstos no plano

de trabalho, durante a vigéncia da parceria, compreendendo as despesas com
pagamentos de impostos, contribuigdes sociais, Fundo de Garantia do Tempo de Servico
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6.2.2. O valor de referéncia mensal do presente de Termo de Colaboragao esta estimado
em até R$ 90.766,95 (noventa mil, setecentos e sessenta e seis reais e noventa e cinco
centavos) e o anual em até R$ 1.089.203,40 (um milhdo, oitenta e nove mil, duzentos e
trés reais e quarenta centavos), considerando os valores fixos e variaveis.

6.3. O Termo de Colaboragao tera o valor maximo a ser repassado pelo Municipio aquele
que foi determinado por faixas de despesas fixas de operagao e de 100% do valor unitario
de cada refeigao.

6.4. As despesas decorrentes deste Termo de Colaboragdo ocorrerdo a conta do
or¢camento vigente, na dotag&o orgamentaria:

UG: 651100

Natureza de Despesa: 3.3.50.39

Dotagdo Orgamentaria: 14.605.0023.2103.0000
Fonte para o exercicio de 2023: 1.5.00.000000

7. PAGAMENTO E CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO

7.1. Os empenhos serao emitidos de acordo com a demanda solicitada pela Secretaria de
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

7.2. Nas parcerias com vigéncia plurianual ou firmadas em exercicio financeiro seguinte ao
da selecdo, a Administracdo Publica indicara a previsdo dos créditos necessarios para
garantir a execugado das parcerias nos orcamentos dos exercicios seguintes (art. 9°, §1°,
do Decreto n°® 8.726, de 2016).

7.3. Os recursos serdo depositados em conta corrente especifica, pela qual serdo
obrigatoriamente movimentados, isenta de tarifa bancaria, em instituigao financeira publica,
desde que cumpridos os requisitos legais vigentes e em obediéncia ao cronograma de
desembolso que guarda consonancia as metas estabelecidas.

7.4. O valor total de recursos disponibilizados para a execugdo dos servicos de
operacionalizagdo e fornecimento de refeicdes para 12 (doze) meses, corresponde ao
valor de até R$ 1.089.203,40 (um milhdo, oitenta e nove mil, duzentos e trés reais e
quarenta centavos), sera dividido em 12 (doze) parcelas mensais de até R$ 90.766,95
(noventa mil, setecentos e sessenta e seis reais e noventa e cinco centavos).

7.4.1. O valor total de recursos disponibilizados para a execugdo do servico de
operacionalizagdo para 12 (doze) meses sera dividido em 12 (doze) parcelas mensais fixas
de acordo com as faixas de atendimento pagas antecipadamente, de até R$ 32.986,95
(trinta e dois mil, novecentos e oitenta e seis reais e noventa e cinco centavos). Podendo
chegar ao montante anual de até R$ 395.843,40 (trezentos e noventa e cinco mil,
oitocentos e quarenta e trés reais e quarenta centavos).
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5.2. O Plano de Trabalho apresentado devera considerar todas as despesas com salarios,

adicionais conforme previsdo legal € convencéo coletiva da categoria, encargos sociais,
trabalhistas e previdenciarios.

5.3. A avaliagao das propostas tera carater eliminatorio e classificatério, de acordo com os
critérios a serem estabelecidos pelo edital de chamamento.

5.4. Sao critérios obrigatérios de analise conforme disposto no caput do art. 27 da Lei n°
13.019/2014:

5.4.1. Adequagao da proposta aos objetivos da politica, do plano, do programa ou da ag&o
em que se insere a parceria,;

5.4.2. Adequacgao da proposta ao valor de referéncia constante do Edital, com mengéao
expressa ao valor global da proposta.

6. ESTIMATIVA DE PREGO E DOTAGAO ORGCAMENTARIA E FINANCEIRA

6.1. Os valores mensais e anual, fixos e variaveis, deverao ser suficientes para cobrir as
despesas da operagdo e do fornecimento de aproximadamente 300 (trezentas) refeicoes
diarias e, tem por base, valores definidos pela Administragdo Municipal que constam
detalhadamente no item 17 do presente Termo de Referéncia.

6.1.1. O valor referente aocs géneros alimenticios foram estimados com os valores
atualmente praticados pela Administragdo Municipal e consideram a quantidade e
diversificagbes minimas para uma refeicao adequada e balanceada nutricionalmente.

6.1.2. Os valores referentes aos Custos Operacionais Fixos foram estimados de acordo
com o praticado no mercado e em consonancia com os conselhos de classe ou sindicatos
das categorias, conforme detalhamento no item 17 do presente Termo.

6.1.2.1. O Custo Operacional Fixo tem o valor correspondente ao numero de refeicdes
servidas. Os valores definidos pela Administragdo Municipal foram divididos em 3 (trés)
faixas:

a) de O (zero) a 100 (cem) refeigdes: R$ 27.261,08 (vinte e sete mil, duzentos e sessenta e
um reais e oito centavos)

b) de 101 (cento e uma) a 200 (refeigdes): R$ 30.060,76 (trinta mil, sessenta reais e
setenta e seis centavos)

c) de 201 (duzentos e uma) a 300 (refei¢cdes): R$ 32.986,95 (trinta e dois mil, novecentos e
oitenta e seis reais e noventa e cinco centavos).
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3.8. Da coleta seletiva e residuos sélidos

3.8.1 - Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das atividades de gestdo de
residuos soélidos, em recipientes separados;

3.8.2 - Otimizar a utilizacao dos sacos de lixo cujo fornecimento € de sua responsabilidade,
adequando sua disponibilizacdo quanto a capacidade e necessidade, esgotando dentro do
bom senso e da razoabilidade o seu volume util de acondicionamento, objetivando a
redugao da destinagao de residuos solidos.

3.9. Formas de acesso

3.9.1. Pessoas em situacdo de inseguranga alimentar e nutricional identificadas pela
Administragdo Publica Municipal.

3.9.2. O descumprimento do enquadramento da situagdo de inseguranca alimentar e
nutricional ensejara desconformidade na prestagao de contas.

4. REQUISITOS NECESSARIOS PARA ENTREGA OU EXECUGAO DOS SERVIGOS

4.1. Experiéncia comprovada na execugéo de parcerias com o poder publico nas areas de
SEGURANCA ALIMENTAR E NUTRICIONAL E/OU ASSISTENCIA SOCIAL, que
apresente condigbes para o preparo e fornecimento de aproximadamente 300 (trezentas)
refeigbes diarias, todos os dias da semana, incluindo sabados, domingos e feriados, com o
fornecimento de todos os géneros e demais insumos; com fornecimento, supervisdo e
treinamento da mao de obra; prestacéo de servicos de manutengao corretiva e preventiva
dos equipamentos e utensilios utilizados, logistica e transporte das refeicdes em
conformidade com normas de seguranga do trabalho e vigilancia sanitaria.

4.2. Local adequado com no minimo, cozinha, mesas, cadeiras e banheiros suficientes
para a producgao e atendimento de aproximadamente 300 refeigdes, objeto desta parceria.

4.2.1. O valor da locagédo de espago no bairro de Benfica esta prevista na formagao de
custo, deste Termo de Referéncia, conforme valor referéncia em planilha de custos
indiretos, considerando valores de IPTU.

5. CRITERIOS DE ACEITABILIDADE

5.1. A proposta devera ser apresentada em envelope fechado e com identificacdo da
instituicdo proponente e meios de contato, com a inscrigdo “Proposta — Edital de
Chamamento Publico n°® 01/2023”, em uma Unica via impressa, contendo todas as folhas
rubricadas e numeradas sequencialmente e, ao final, ser assinada pelo representante legal
da OSC proponente.
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3.7. Higienizagao

3.7.1. Deverao ser tomadas medidas adequadas para proteger os géneros alimenticios,
bem como os produtos descartaveis de qualquer contaminagao, seja por insetos, roedores,
elementos quimicos e microbiolégicos ou produtos indesejaveis, durante o
armazenamento, manipulagéo e distribuicao das refeigdes.

3.7.2. Os géneros a serem utilizados deverao ser obrigatoriamente selecionados e lavados,
retirando a parte imprdpria para o consumo, separando-a das refeigdes.

3.7.3. Os géneros a serem consumidos in natura, deverdo ser submetidos a uma
higienizacao prévia, utilizando-se solugao bactericida adequada.

3.7.4. O fluxo de operagodes internas devera ser programado adequadamente, para evitar
manipulagoes simultaneas com géneros in natura e acondicionados ou com substancias
estranhas a sua natureza.

3.7.5. Nao sera permitida a reutilizagéo de qualquer produto descartavel.

3.7.6. Os equipamentos, utensilios e instalagbes deverdo ser cuidadosamente
higienizados, com detergente neutro ap6s uso e sanitizados com solugdo bactericida, a
base de cloro ou iodo, antes do uso e apos a higienizagéo.

3.7.7. Deveréo ser usados em equipamentos, como maquina de lavar louga, forno, fogdo e
coifa, produtos de limpeza especificos para cada tipo.

3.7.8. Redugédo de produgéo de residuos alimentares e melhor Aproveitamento dos
Alimentos

3.7.9. A nutricionista responsavel, sempre que possivel, devera adequar na formulagdo dos
cardapios a pratica de reutilizagao de partes nao convencionais de alimentos, propiciando
uma maior economia de alimentos, uma melhoria na qualidade da alimentag&o e reduzindo
a produgao de residuos alimentares.

3.7.9.1. Na formulagdo do cardéapio diario deverdo ser observadas todas as possibilidades
de aproveitamento integral dos géneros alimenticios, desde o prato principal, seus
acompanhamentos e/ou guarnigdes, sucos e sobremesas;

3.7.10. A Nutricionista responsavel devera privilegiar, quando da confecgéo dos cardapios,
0s produtos alimenticios proprios da época, levando em conta a sazonalidade dos
insumos;

3.7.11. A Nutricionista devera planejar e executar atividades de capacitagdo e
aprimoramento da(o) trabalhadora(re)s com frequéncia minima trimestral ou quando se
fizer necessario.
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d) As preparagdes proteicas empanadas deverdo manter a propor¢do de carne acertada
entre as partes;

e) As preparagdoes de carnes suinas e de pescados deverao ser acompanhadas de limao,
fracionado na proporcao de 1:6 e disposto no balcdo de saladas dos refeitérios;

3.5.9. Nao sera permitido o espessamento do caldo de feijao com qualquer tipo de
farinaceos.

3.5.10. Sobremesas, as frutas nao deveréo ser repetidas, no prazo minimo de 03 (trés)
dias e as sobremesas deverao ser embaladas individualmente em material descartavel.

3.6. Normas Sanitarias

3.6.1. Devem ser seguidas as recomendagoes gerais de medidas de prevencédo e controle
dispostas em Notas Técnicas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA e as
orientagdes para a prevengcao e o controle das infecgoes pelo novo coronavirus
(SARS-CoV-2).

3.6.2. Armazenamento

3.6.2.1. Os géneros pereciveis e nao pereciveis deverdo ser mantidos armazenados em
areas rigorosamente limpas, arrumadas e arejadas e em temperaturas condizentes com o
seu tipo.

3.6.2.2. Nao sera permitido o armazenamento de:

a) Géneros improprios para consumo, com data de validade vencida e sem apresentacéo
do rotulo original;

b) Enlatados oxidados e/ou danificados;
c) Géneros em sua embalagem original como caixas, apos a sua abertura;

d) Produtos em suas embalagens originais, apoés a sua abertura, inclusive os produtos
descartaveis;

3.6.2.3. E permitido o armazenamento de alimentos processados, que nao forem
totalmente utilizados durante a distribuigéo das refeigdes e dos servigos correlatos, desde
que devidamente acondicionados.

3.6.2.4. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes, utilizados na
elaboragdo das refeigdes, deverdo ser obrigatoriamente de primeira qualidade e estar em
perfeitas condi¢gdes de higiene e apresentagao.

3.6.2.5. Os produtos toxicos deverdo ser armazenados em local proprio, separados dos
géneros alimenticios e identificados conforme legislacdo e Manual de Boas Praticas.
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Guarnigéo 150
~ Folhosos 20
Salada (com pelo menos duas opgdes) Legumes 80
Sobremesa (fruta ou doce) 50a 120
Suco (copo) 300

3.5.5. O cardapio devera ser elaborado mensalmente pela nutricionista da entidade
parceira responsavel pela Cozinha Comunitaria e apresentado ao gestor publico ou
responsavel técnico por ele indicado, com antecedéncia minima de 20 (vinte) dias, para
aprovacgao. Deve conter especificacdes dos pratos compostos e aglomerados, suas
porcdes e frequéncias mensais, composicao das guarni¢cdes (vegetais, cereais, tubérculos
e leguminosos) e suas frequéncias e porgdes, tipo de arroz, tipos de feijoes, sobremesas,
entre outras.

3.5.6. O cardapio aprovado pelo gestor sera publicado no sitio oficial do Municipio,
garantindo assim a transparéncia na execugao do objeto.

3.5.7. Em complementagéo ao cardapio principal, informado acima, deverao ser oferecidos
0s seguintes produtos:

a) Guardanapos de papel e talheres em local especifico, nos refeitorios;

b) Todas as preparagdes constituintes do cardapio principal diario, dispostas nos balcdes
de distribuigdo correspondentes, deverdo ser ornamentadas. A ornamentacéo devera ser
diferenciada e condizente com cada preparagio;

c) A distribuicdo das preparagdes constituintes do cardapio principal diario da refeigdo
devera ser realizada por profissionais de cozinha (cozinheiros e/ou auxiliares de cozinha)
devidamente treinados para o servico em balcdes da distribuigdo neutro, térmico e
refrigerados.

3.5.8. Com relagao aos pratos proteicos, deve-se observar ainda:

a) Todas as carnes utilizadas deverdo ser de qualidade, adquiridas em estabelecimentos
fiscalizados pelos Servigos de Inspecgéo;

b) N&o sera permitida a utilizagdo de carnes com aponeuroses, tendées e excesso de
tecido adiposo;

c) Sera permitida a utilizacdo de aparas de carnes, se estiverem devidamente limpas e
armazenadas em sacos plasticos transparentes, dentro dos padrées de higiene, e em
temperatura adequada;
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3.5.3. As outras questdes que devem ser observadas para a elaboragdo dos cardapios
sao:

3.5.3.1. Tamanho do grupo ou numero de pessoas: determina os utensilios a serem
utilizados, a quantidade de alimentos, os tipos de preparagbes e o nimero de funcionarios.

3.5.3.2. Disponibilidade de equipamentos e utensilios: os cardapios devem ser planejados
avaliando a disponibilidade dos equipamentos existentes.

3.5.3.3. Adequacdo ao clima ou estagdo do ano: refeicbes mais quentes ndo sao
recomendadas para dias de alta temperatura. No inverno podem ser servidas refeicoes de
digestdo mais lenta. Entretanto, a qualidade da alimentacdo e as quantidades
proporcionais de carboidratos, proteinas e gorduras ndo devem ser alteradas por causa do
frio ou calor.

3.5.3.4. As combinagcdes quimicas que ocorrem na relacdo entre os nutrientes dos
alimentos e a absor¢cao adequada destes pelo comensal.

3.5.4. Um cardapio completo deve conter:

a) Prato principal - preparagéo protéica (carne, peixe, aves e ovos)

b) Acompanhamento (arroz e feijao)

c¢) Guarnigéo (massas, farofas, suflés, verduras, legumes refogados, etc.).

d) Salada composta por dois tipos de alimentos, sendo uma preparacdo crua e outra
cozida, porcionados individualmente ou misturados conforme a preparacéao.

e) Sobremesa (doce ou fruta).

f) Suco

3.5.4.1. O porcionamento devera ser feito de acordo com o tipo de preparacdo. As
quantidades médias em gramas a serem ofertadas para cada usuario sera a descrita na
Tabela 2, a seguir:

Tabela 2 - Quantidade média dos alimentos cozidos por grupo alimentar.

i e et iy
Arroz 300
Feijao 200
Proteina animal 120
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3.3.14. Ademais, deve-se seguir conforme preconiza a Resolugdo N° 216, de 2004, sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigcos de Alimentagdo e demais normas
vigentes pertinentes.

3.4. Géneros e Insumos

3.4.1. O abastecimento com os géneros alimenticios necessarios ao cumprimento do
cardapio estabelecido deverao obrigatoriamente observar as suas especificagdes,
qualidade, quantidade e prazos de validade, sendo que, dos recursos repassados para a
OSC, deverao priorizar a compra diretamente da agricultura familiar e do empreendedor
familiar rural ou de suas organizacdes, priorizando-se os assentamentos da reforma
agraria, as comunidades tradicionais. A comprovagao desta prioridade sera realizada por
meio de apresentagao de nota fiscal com indicagdo do numero da Declaragéo de Aptidao
ao Pronaf (DAP) ou Cadastro Nacional da Agricultura Familiar (CAF), podendo ser a
declaragéo ou cadastro em nome de pessoa fisica ou juridica.

3.4.2. As aquisicbes dos géneros secos e enlatados tambéem deverdo observar suas
especificagbes, bem como se as embalagens apresentam data de validade e rotulagens
pertinentes as legislagbes do Ministério da Saude e em conformidade com a ANVISA.

3.4.3. As aquisigdes de carnes bovinas, embutidos, carnes suinas, frango e peixes sempre
de estabelecimentos fiscalizados inspecionadas por érgao competente pertinente, seja a
nivel municipal, estadual, federal ou ainda consorcio, e de procedéncia qualificada,
conforme legislagéo vigente.

3.4.4. O abastecimento de gas para o preparo das refeicoes devera ser feito através de
instalagdes adequadas e em conformidade com as normas técnicas de seguranca,
prevencgdo e combate a incéndio.

3.4.5. O fornecimento de material de limpeza e sanitizagdo ambiental, pessoal, dos
utensilios e equipamentos, com procedéncia de qualificacédo e registros nos 6rgéos
competentes.

3.5. Cardapio

3.5.1. As refeigbes devem ser programadas atendendo todas as recomendacdes do Guia
Alimentar para a Populagcdo Brasileira vigente, enquanto instrumento de praticas
alimentares saudaveis para a promogéo da saude e da Politica Nacional de Alimentacéo e
Nutricdo que definem os principios da quantidade, qualidade, adequagdo e harmonia,
considerando-se os aspectos basicos de nutricdo, variedade e a safra dos alimentos,
preparando-os de forma a garantir a ingestao de todos os nutrientes.

3.5.2. Alem do atendimento das necessidades nutricionais dos usuarios e do tamanho do
publico a ser atendido, na elaboragdo e planejamento dos cardapios, deve ainda ser
considerada a questdo do custo dos géneros alimenticios utilizados, bem como da
qualidade, quantidades, aproveitamentos e aceitabilidade.

36



Quantidade | Cvandade tota de | Quantcade | S0
maxima de (considerando dias de Categoria Profissional por SERiana]
eteig0ss descanso) Gatugona (referéncia)
Nutricionista 1 30h
Cozinheiro 2 30h
S 8 Auxiliar de Cozinha 2 30h
Auxiliar de Servigos Gerais 2 30h
Coordenador 1 30h
Nutricionista 1 30h
Cozinheiro 2 30h
el 9 Auxiliar de Cozinha 3 30h
Auxiliar de Servigos Gerais 2 30h
Coordenador 1 30h
Nutricionista 1 30h
Cozinheiro 3 30h
e e 10 Auxiliar de Cozinha 3 30h
Auxiliar de Servigos Gerais 2 30h
Coordenador 1 30h

3.3.9. Todos os trabalhadores deverédo manter obrigatoriamente rigoroso asseio pessoal,
tais como cabelos cortados/presos, barba feita, unhas aparadas e sem esmaltes e
uniformes trocados diariamente, bem como o uso obrigatério de mascara de forma
permanente para os manipuladores de alimentos, conforme preconizam as Boas Praticas
de Manuseio de Alimentos.

3.3.10. N&o sera permitido o uso de adornos pessoais (brincos, colares, pulseiras, relégios
e anéis) e perfumes.

3.3.11. Devera ser alertada aos trabalhadores, a obrigatoriedade de comunicar a sua
chefia qualquer anormalidade quanto a salde que possa ser transmissivel.

3.3.12. As maos deverdo ser lavadas com sab&o neutro e sanitizadas com solugdo
bactericida, tantas vezes quanto necessario, de acordo com as exigéncias da operagdo em
execugao.

3.3.13. As luvas para manuseio dos alimentos e higienizacdo de equipamentos, quando
indicado, deveréo ser de material adequado, em boas condi¢des sanitarias e de uso.
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de um(a) nutricionista com registro no respectivo conselho de classe profissional, de
acordo com a Resolugao CFN n° 600, de 25 de fevereiro de 2018.

3.3.2. Para o dimensionamento dos profissionais exigidos na Cozinha Comunitaria serao
utilizados os Indicadores de Dimensionamento de Pessoal contidos no Manual do
Programa Restaurante Popular, emitido pelo Ministério do Desenvolvimento Social e
Combate a Fome em setembro de 2004, ja considerados indicadores para dias de
descanso e indice de produtividade individual, conforme consta em Anexo Il - Indicadores
de Dimensionamento de Pessoal do referido Manual.

3.3.3. Para garantir o funcionamento do equipamento publico de seguranga alimentar e
nutricional, modalidade Cozinha Comunitaria, € imprescindivel que haja, além de outros
itens essenciais, mao de obra fixa independente da quantidade de refeigdes fornecidas
inicialmente, pois € preciso que se tenha quadro minimo disponivel para a execugao das
refeigoes.

3.3.4. A mao de obra fixa sera exigida de acordo com as faixas de alimentagao
dimensionadas e especificadas no presente Termo.

3.3.5. A Administragao Municipal, considerando a natureza juridica da parceria, garantira o
pagamento dos custos operacionais fixos do equipamento de acordo com o determinado
no item 17 do presente Termo. '

3.3.6. O dimensionamento do custo fixo sera conforme faixas de refeigcdes didrias
fornecidas: faixa A até 100 (cem) refeigdes/dia, faixa B entre 101 (cento e uma) e 200
(duzentas) refeigdes/dia e faixa C entre 201(duzentas e uma) e 300 (trezentas)
refeigdes/dia.

3.3.7. A equipe de profissionais responsavel pelo preparo sera distribuida em funcao do
numero de refeigdes produzidas, categorias funcionais e respectiva distribuicdo por setores
de servigos, em consonancia com as resolugdes dos conselhos de classe e sindicatos
trabalhistas, conforme Tabela 3 e detalhamento no item 17 do presente Termo.

3.3.8. Além da equipe de profissionais responsavel pelo preparo das refeicdes, serdo
necessarias outras duas categorias profissionais: Coordenador da unidade e auxiliares de
servicos gerais, distribuidos de forma escalonada de acordo com a quantidade de
refeicbes diarias fornecidas, conforme Tabela 3, detalhamento no item 17 do presente
Termo.

Tabela 1 - Da categoria profissional, quantitativo e carga horaria.
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feriados, considerando o minimo de 3 (trés) horas diarias de atendimento aberto ao
publico.

2.9. Para que o equipamento publico entre em operagdo sera garantida a OSC o
pagamento dos custos fixos operacionais, de acordo com a faixa de atendimento de
refeicdes fornecidas e o custo variavel de acordo com o numero de refeigbes diarias
fornecidas, de acordo com a formagao de prec¢o acostada ao item 17 deste Termo de
Referéncia.

3. ESPECIFICACOES DOS SERVIGOS

3.1. Fornecimento de aproximadamente 300 (trezentas) refeigdes diarias nutricionalmente
balanceadas para pessoas em situagdo de inseguranga alimentar e nutricional,
prioritariamente a populagao em situagao de rua, na modalidade Cozinha Comunitaria, ndao
podendo ultrapassar o quantitativo de 9.300 (nove mil e trezentas) refeicbes mensais, de
acordo com o item 3.2 deste Termo de referéncia

3.2 Das Quantidades de Refeicoes/Metas

3.2.1. A estimativa de aproximadamente 300 (trezentas) refeicbes diarias esta
fundamentada no quantitativo de pessoas em situacédo de de insegurancga alimentar e
nutricional priorizando aquelas que nao tenham acesso a refeigdo por outro meio,
conforme quadro a seguir:

Quadro 1 - Das metas

Operar a Cozinha Comunitaria e Fornecer aproximadamente 300 refeigoes diarias,
incluindo sabados, domingos e feriados, nutricionalmente balanceadas e
adequadas, em quantidade suficiente, tendo como publico prioritario a populagao
em situagao de vulnerabilidade social e inseguranga alimentar e nutricional.

N° META QUANTIDADE MES | QUANTIDADE ANO

Produgao e fornecimento diario
1 de refei¢gdes nutricionalmente ate 9.300 ate 109.500
balanceadas

3.3. Da Prestagao do Servigo e Quadro de Pessoal

3.3.1. O dimensionamento do quadro de pessoal sera composto de profissionais
capacitados para o desempenho da referida atividade, sendo a responsabilidade técnica
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11.346, de 2006, do qual o municipio de Juiz de Fora faz parte, constituindo o Sistema
Municipal de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN-JF) e meio de implementacao da
Politica Municipal de Seguranga Alimentar e Nutricional (PMSAN-JF), instituida pela Lei
Municipal n°® 13.150, de 2015.

2.2. Neste sentido, a SEAPA, responsavel por implementar a PMSAN-JF, com estratégias
de combate a fome e garantia do Direito Humano a Alimentacao Adequada (DHAA), tem
por objetivo assegurar e desenvolver o acesso regular e permanente a alimentos de
qualidade, em quantidade suficiente, com dignidade e com base em praticas alimentares
saudaveis, que respeitem a diversidade cultural e que sejam social, econdmica e
ambientalmente sustentaveis, sem comprometer outras necessidades, como determina o
art. 104, da Lei Orgéanica do Municipio de Juiz de Fora.

2.3. Considerando a complexidade e os diversos fatores sociais e estruturantes que
contribuem para aumento de situagao de fome no pais, que de acordo com o “Il Inquérito
Nacional sobre Inseguranca Alimentar no Contexto da Pandemia da COVID-19 no Brasil”
acomete 33 milhdes de brasileiros, o acesso a alimentagao suficiente e adequada
apresenta-se como um desafio para a implementacao de politicas publicas eficazes.

2.4. Principalmente, quando consideramos que a fome ndo é um fendmeno isolado ou de
uma parte especifica da populagéo. Varios fatores contribuem para o empobrecimento da
populagdo e com ele, a fome, como auséncia ou local de moradia, déficits educacionais,
desemprego, diminuicdo do poder de compra que se agravam ainda mais quando s&o
considerados os recortes de cor, raga e género.

2.5. Levando em consideragdo a extensao territorial de Juiz de Fora, faz-se necessaria a
ampliagao da rede de equipamentos de seguranga alimentar e nutricional no ponto de vista
de distribuigao territorial.

2.6. Diante de tais fatos, € essencial que o acesso a alimentagdo seja assegurado, tendo
em vista o carater de sobrevivéncia. Por essa razdo, entende-se que a opcao pela
modalidade de parceria garantira que as pessoas que se encontram em situagcdo de
inseguranca alimentar e nutricional, principalmente, as que estdo em situagdo de rua nao
figuem desassistidas. As Organizagdes da Sociedade Civil sem fins lucrativos, possuem
objetivos analogos ao interesse publico o que € um fator relevante para a populagdo em
situacao de vulnerabilidade social e alimentar.

2.7. O espago para o fornecimento das refeicdes devera estar localizado no bairro de
Benfica, preferencialmente perto de algum equipamento da Rede Socioassistencial,
considerado local estratégico pelo Programa Cozinha Comunitaria do Governo Federal.

2.8. O publico o qual se destina o fornecimento das refeicbes objeto do Termo de
Colaboragdo € a populagdo em situagdo de inseguranga alimentar e nutricional. Nesta
premissa o quantitativo estimado de publico assistido sera de aproximadamente 300
(trezentas) refeicbes diarias todos os dias da semana, incluindo sabados, domingos e
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